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CARMENERE

DENOMINAZIONE Toscana IGT Rosso
TIPOLOGIA Vino biologico

PRODUZIONE ANNUALE 1.500 bottiglie da 0,75 It,
produzione limitata

VITIGNO 100% Carmeneére
GRADAZIONE ALCOLICA 13,5% vol.

COMPOSIZIONE DEL SUOLO Terreno con prevalenza di zone calcaree,
ricco di argilla e sassi.

VIGNETO A circa 300/350 mt s.l.m.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO Guyot

DENSITA DI IMPIANTO 8.800 ceppi per ettaro

RESA 40-50 q. di uva per ettaro

VENDEMMIA Raccolta manuale in ottobre.

Vengono selezionate esclusivamente uve di eccellente qualita,
perfettamente mature e sane.

VINIFICAZIONE Pigia-diraspatura soffice delle uve seguita da
fermentazione con lieviti indigeni in tini di acciaio. Lunga macerazione

di circa 20 giorni con frequenti rimontaggi e délestages.

AFFINAMENTO In botti di rovere francese per un minimo di 18 mesi
Segue affinamento in bottiglia per almeno 6 mesi.
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